
Menu 37,50€ ttc

Entrées au choix

Plats au choix
Le pavé de saumon mi cuit au citron vert, légumes du moment

La pièce de volaille en cuisson douce, jus réduit à la marjolaine, écrasé de

pommes de terre aux fines herbes

Le risotto aux petits champignons & vieux parmesan

Le « mac and cheese » au jambon de Parme

Les ravioles de légumes racines, mousse de chou-fleur & sauce miso, émulsion coco

Desserts au choix

Le gravlax de truite du Haut-Jura aux senteurs d'agrumes, crème aigre

Le velouté de butternut des jardins du château, graines torréfiées

La tartine typiquement franc-comtoise

La croûte aux champignons du moment gratinée au comté

Le carpaccio de radis multicolores, vinaigrette à la truffe

~

Le fondant chaud tout choco & sa crème glacée

La tatin juste tiède, caramel & beurre salé

Le sablé aux fruits rôtis de saison & coulis exotique

La coupe de sorbet exotique

Le carpaccio d'ananas façon crème brûlée

La panna cotta aux pommes caramélisées, cannelle

Choix de menu unique entrée - plat - dessert


