
Entrées
Asperges à la vinaigrette & son œuf mimosa mayonnaise basilic 

Œuf parfait & lentilles, sauce aux morilles 

Tartare de truite, sauce aux agrumes 

Tataki de bœuf 

Salade de printemps : salade verte, artichaut, fleurs comestibles, huile d'olive du domaine
& copeaux de parmesan

13,90€
14,00€
16,90€
17,90€
12,00€

Fromages & Desserts
Ardoise de fromages locaux

Pain perdu : brioche vanillée, caramel beurre salé

Tartelette aux fruits de saison

Sorbet lime basilic

Fondant chocolat, glace vanille 

Panna cotta à la fraise & copeaux de chocolat

8,90€

9,90€
11,90€
6,00€

13,50€
9,90€

Plats
Filet de sandre au persil & agrumes, légumes de saison grillés et marinés 

Risotto crémeux aux asperges, parmesan & huile d'olive du domaine 

Burger de Bournel : pain brioché grillé, effiloché de bœuf, pommes grenailles au beurre 

Poulet du Jura : cuisses de poulet rôties au four, sauce au vin jaune, haricots verts

Antipasti végétariens : légumes grillés et marinés selon la tradition italienne, courgettes,
aubergines, artichauts, poivrons, tomates, focaccia chaude à l'huile d'olive & romarin
Supplément burrata

26,90€
22,50€
18,50€
24,00€
17,90€
+ 8,50€

Carte Printemps

Possibilité d'ajouter un accompagnement en supplément + 4,50€
( haricots verts ou pommes grenailles ou salade verte & cruditéss ou purée de pommes de terre )

Menu enfant
Jambon grillé du Pays, pommes de terre grenailles au beurre

Boules de glace & biscuit : deux parfums au choix

14,50€
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